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Communiqué de Presse N°1
NEW YORK Le 30 Juin 2010 a 20 H 00

"The James Beard Foundation”,
le Temple de la Gastronomie Américaine,
‘ recoit a la James Beard House,
le Chef Jean-Marc Boyer, de Lastours (11) (1 étoile au Michelin),

| qui présentera des accords mets et vins Sud de France
a prés de 100 invités, de la Gastronomie, de la politique,
des Arts et en présence de journalistes de renom.

Ce diner est organisé dans le cadre du Festival Sud de France,

par la Maison de la Région Languedoc-Roussillon a New York.
sud-de-france.com

Ce menu, concocté par Jean Marc Boyer, est surprenant par les différents
parfums et les différents golts qui émergent de sa Cuisine, aux senteurs de
Méditerranée et des bons produits du Terroir du Sud-Ouest.

Voici le Menu de La Nuit Américaine:

o Amuses Bouches: Barigoule d’Artichaut, Poivrade aux anchois de
Meéditerranée, Fin velouté de petits pois a la Francaise.

e Plats: Marbré de Foie Gras a l'anguille fumée, haricots verts mentholés
Dos de Saint Pierre a I'étuvé de concombres a la verveine
Navarin de homard au romarin, pommes de terre du Pays de Sault
Croustillant d’agneau poivrons doux, cannelloni d’aubergine

o Sélection de fromages affinés

e Dessert : Vacherin glacé aux fraises du jardin.

Ce menu, vous pourrez le déguster tout au long de I'été, dans son restaurant
gastronomique de Lastours, « Le Puits du Trésor », a 10 minutes de
Carcassonne (11), au coeur du Pays Cathare, pour prolonger cette Nuit
Américaine.

Il vous sera servi d’une fagon originale, un plat différent par mois,
si vous le souhaitez, réparti sur Juillet AoGt et septembre, sur réservation.

Sous la méme enseigne, le restaurant Gastronomique (1 étoile au Michelin),
et le Bistrot Auberge avec chambres d’hétes.

Le Puits du Trésor

Route des Chateaux, 11600 LASTOURS
Téléphone : 04 68 77 50 24

Mail : contact@lepuitsdutresor.com

www.lepuitsdutresor.com

Service de Presse: WAT International—Jacques Lionel AUBERT
0033(0)6.30.29.88.83 / jl.aubert@wat-international.com



